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THE ORANGE POINT
NAOUSSA

Artisans Vignerons de Naoussa è un progetto che unisce diversi viticoltori di Naoussa e Apostolos
Thymiopoulos. La filosofia che c’è dietro punta a raccontare le peculiarità della regione e del suo vitigno
principale, lo Xinomavro, attraverso una viticoltura sostenibile, che punta al minimo intervento durante
l’intero processo, in modo creare vini che riflettano al meglio la terra. Apostolos, forte dell’esperienza
della sua cantina, è l’enologo del progetto, oltre che un punto di riferimento per tutti i produttori della
zona.

ENOLOGO
APOSTOLOS 
THYMIOPOULOS

ANNO DI FONDAZIONE
2016

VITIGNI
XINOMAVRO – ASSYRTIKO – RODITIS

BOTTIGLIE IN UN ANNO
100.000

TIPOLOGIA
Vino orange

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
Il vino resta a contatto con le bucce per circa 20-25 giorni in serbatoi Inox, e
successivamente affina sulle fecce fini per 10 mesi.

ZONA DI PRODUZIONE
Le vigne si trovano ad Amyndeon, nel nord della Grecia, tra i 600 e i 700 metri d’altezza,
con le piante di Roditis che hanno in media 40 anni e quelle di Assyrtiko 10.

VITIGNO
50% Assyrtiko, 50% Roditis

COLORE
Colore arancione/ambrato

PROFUMO
Al naso ha una bella componente aromatica che ricorda i fiori.

SAPORE
Il sorso è fresco e agrumato, con una buona spalla acida.

ABBINAMENTI
Un vino estremamente versatile, perfetto per piatti di mare.
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